
IN VINO VERITAS

Labottigliadalladoppiaanima:insiemecorposaegentile
di CARLOCAMBI

n Il pinot blancnonvie-

ne elogiato al pari del
suoparenteinnero:per
me inveceè tra le«uve
pallide»è quellocapace
dioffrire lapiù ampiaed

elegantevariabilità. Ha una suaen-
clave di altissimo lignaggio«nel vi-
gneto chiamatoFriuli»e tantoin Col-

lio dovesettefamiglie-Venica,Toros,

RussizSuperiorechesignificaFellu-
ga , Livon, Schiopetto e Castello di
Spessachesignifica Pali-Borraccia -
si sonounite in unprogettoadhocdi

valorizzazione quanto nei Colli
Orientali offre il megliodisé.

Mi sonoaccostatocongiustoentu-
siasmo, maancheunpo’di ritegno,a
questabottigliacheprovienedalpor-
denonese. Mi ha tolto ognipregiudi-

zio e mi ha travolto d’emozione.Le
Monde,azienda vitivinicola di pre-
gio, se ne sta adagiatasulle terredi
sassodelle Gravi.Ha vignaa perdita
d’occhio,pettinata,ma nonvedendo
rilievo unos’aspettabianchirotondi,
ma monocordi.Poisi stappaAlma, il
Pinot Biancodella lineale Icone,e la
smentita diventasorprendente.L a-
zienda diAlex Macanhaottimo cata-

logo: i rossisoprattutto il Merlot el I-
naco, Refosco,hannonerboegenti-
lezza insieme,ancheil Friulano trai
bianchi haspontaneità. Ma questo
Alma èincantevole.Saràperchéèun
vinod’amore.SichiamaAlmaperché
è l’unionedelleiniziali diAlexedella
suacampagnadivitaedi vignaMarta
PaladinFurlanedèvinodalladoppia
anima.Ampiocorposo,strutturatoe
puregentile,raffinato,affascinante.

Nascecome detto da vigneti che
stannoacavallotra VenetoeFriuli su
terrenoscheletrato.Lavendemmiaè
settembrina, l’affinamento lunghis-
simo suipropri lieviti. Al bicchiereè

orobrillante con lampi di smeraldo,all’olfattoèunfuocod’artificio: parte
conmango,poiarriva la bananaean-

cora lafreschezzadell’ananas.Quan-
dosi apreeccolapescaepoi il sasso.A
conferma chechi trovavasomiglian-
ze tra ChardonnayePinot bianco in
epochepassatesilimitava aconstata-

re cheentrambi hannopolpa, ma la
finezzadelPinot è inarrivabile.L’Al-
ma lo conferma al palato dove si
presentadeciso,poi accarezzacon
sericafreschezzae s’allungasu ri-
torni sapidi.Ottimo ancheconcar-
ni bianche,peròtrionfale con cuci-
na di pesceraffinata,con formaggi
semiduri. Grandissimovino da
aperitivoedasushi.L’ho trovatoin-
cantevole col frico eilSan Daniele.
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