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INSALATA Dl PASTA PREPARAZIONE: cupcele lo pastae poi

CON ASPARAGI E passutels softo l'ocqua hedda, Condile

con poco olio. Cuosete gl osparagiin foma
LIMONE inmodalitts grill per qualche minuio. Tagliate
INGREDIENTI PER 4 PERSOINE: igomki e lenete do pare le punie. Tostale
200 g difusill, 1 mazzo diasparagiverdi, ipinoliin padela. Sbriciolate la feta,
200g difeta, 50 g di pnch, 2 kmoni, shurciate il imone, dividetelo o spicchi. Unite
olio extravergine, scle e pepe gb, tut gl ingredlient oo posta e servite.

ILVING PIL ADATTO:

un bianeo di coratiere, dal corpo
vellutato e sentor di pesca gialls
ehutia esofica mahuro.

Pinat Bionco diVignalile Monds
[FruliVenezia Gidia), da servire
o 10:12°C ditemperoturo,

@ Tuttii diritti riservati




