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LE MONDE

Doc FriuliCabernetFrane

Vendemmia:2019

Uvaggio:Cabernet Frane

Bottiglie prodotte:25.800

Prezzoalloscaffale:€ 15,00

Azienda:ArcadiaSocietà Agricola

Proprietà:Alex Maccan

Enologo: Giovanni Ruzzene

All'insegna della vitalità e dellaconcretez-

za
il CabernetFrane 2019di Le Monde, un

vino ben profilato aromaticamente,tra note

erbaceee un frutto croccante e maturo.Af-

finato per 10 mesi in acciaio, alterna tocchi

di ederaederbafrescaa rimandi di piccoli

frutti rossi maturi espezie.In bocca, il sorso

possiedeuna tendenzialemorbidezzache
nel suo sviluppo proponeancheritmo ed

energia,con finale ancoradaitoni fruttati.

Le Monde,fondatanel 1970 a Villa Giusti-

nian di Portobuffolè,èstatarilevatadaAlex

Maccan nel 2008 ed attualmente conta

su 85 ettari per una produzioneannuadi

700.000bottiglie. L'azienda friulana,posta

tra i fiumiLivenza e Meduna,ai confini con

il Veneto,rappresentauna realtà del tutto

a sé stante,perchédal puntodi vista agro-

nomico offre una composizionedeipropri
terreni diversa da quella che s'incontra,in

generale,in questaparted'Italia, con una

quasi assolutaprevalenzacalcareo-argillo-

sa, mentrenonè presentela componente

ghiaiosadella pianura friulana.In questo

senso,si potrebbeparlaredi unvero e pro-

prio Cru a dimensione aziendale, dacui si

ottengonovini dalle caratteristicheorga-

nolettiche molto discostantida quelli che

tendenzialmentesono prodotti in questo

areale. L'età media dei vigneti è di trenta

anni, il che aumentail grado di compiu-

tezza delleetichettea marchio Le Monde,

ormai un punto di riferimentoregionale.

( fp)

SAN FELICE

ToscanaIgt ChardonnayAvane

Vendemmia:2020

Uvaggio: Chardonnay

Bottiglie prodotte:3.300

Prezzoallo scaffale: € 24,50

Azienda: SocietàAgricola San Felice

Proprietà: GruppoAssicurativo Allianz

Enologo: LeonardoBellaccini

Ottenutodalle uve Chardonnayprovenien-

ti daun vigneto di 3 ettari,prende il nome

da "Avane" ovvero l'antico nomedei luoghi

che comprendevanoancheil borgodi San

Felice. Fermentatoprevalentementein ac-

ciaio e per una parte in legno, la versione

2020 profuma di gelsomino,glicine, frutta

esotica ed agrumi, con tocchi balsamici.

In bocca, il sorso è morbido e ricco, dalla

progressionefragrantee dal finale in cui

tornanoi rimandi agrumati.Lastoria di San

Felice, almenoquella più vicinaall'oggi, co-

mincia neglianniSettanta delsecoloscorso,

quando la tenuta è acquisitadal Gruppo

Allianz. Il Borgo viene completamentere-

staurato con interventiche nevalorizzano

le caratteristichearchitettoniche,fino ad

arrivareagli splendoriodierni del suoresort

e della sua ristorazione.Sul fronte vitivini-

colo, i passinon sono meno importanti.

Un programmadi reimpiantodeivigneti la

mettedasubitotra lerealtàpiù significative

della denominazionedel Chianti Classico,

con una valorizzazionedel Sangiovese che

ha fatto scuolaper anni,affiancatadauna

ricercasui vitigni di antica coltivazione con

le Università di Firenze e Pisa. Oggi San

Felice, 185 ettari a vigneto per una produ-

zione media di 1.200.000 bottiglie,ma la

proprietàconta anchesulla tenutadi Cam-

pogiovanni a Montalcino equella di Bell'Aja

a Bolgheri, formandoun mosaicoprodutti-

vo nei migliori terroir della Toscanaenoica.

(are)

PASINI SAN GIOVANNI

DocValtènesi - Riviera del GardaLettera C

Vendemmia:2020

Uvaggio:Groppello

Bottiglie prodotte:2.080

Prezzoallo scaffale: €40,00

Azienda: Azienda Agr. PasiniSan Giovanni

Proprietà: famiglia Pasini

Enologo: Nico Danesi,Luca Pasini

Sipresentaavvolto da una carta color avorio

chelo proteggedalla luce,nel casosi avesse

la pazienza di aspettarlo,perché promette

di migliorareneltempo.Lettera C, Valtènesi

rosa,sperimentazionelunga 3 generazioni

e63anni -spiega Paolo Pasini -"è il risultato

più recentedella nostraricercadell'identità

territorialedellaValtènesi nella coltivazione

del Groppello,della familiarità con la vinifi-

cazione in rosae della propensioneall'uso

dell'affinamentosui sedimentinobili per

reinterpretarela tradizionecentenariadel

Chiaretto".Lascelta del nome è sintomati-

ca dellacura dei particolariche caratterizza

PasiniSan Giovanni. Lettera C,terzalettera

dell'alfabeto,èl'iniziale dell'annodi fonda-

zione dell'azienda,il '58; indica il terzovino

da singola uva pensatoper un consumo

dilatatoneltempocon Arzane e Busocaldo;

il vino rosasimbolodella terzagenerazione

della famiglia e, soprattutto,il terzo Chia-

retto aziendale,adaffiancare"Il Chiaretto"

e"Rosagreen". Questanuovaetichettarosa,

premiatadalla critica dalla primaannata,

la 2019, si configuracome evoluzionesti-

listica del ValtènesiChiaretto verso una

longevitàspiccatafinora poco esplorata.

Color rosa tenueluminoso,al naso è fre-

sco e complesso:note di zagara,manda-

rino, pescabianca, erbearomatichee un

accentoiodato.Il sorso,secco,delicato ed

elegante,è vivace per freschezzae sapidità.

( ClementinaPalese)

DI MAJO NORANTE

Doc Aglianicodel Molise SassiusRiserva

Vendemmia:2015

Uvaggio:Aglianico

Bottiglie prodotte:10.000

Prezzo allo scaffale:€ 40,00

Azienda:Di Majo Norante

Proprietà:Alessio Di Majo Norante

Enologo: Riccardo Cotarella

Affinatoper due anni in barrique,l'Aglianico

SassiusRiserva2015, si presentealla vistadi

un bel rossorubino trasparentee brillante,

con qualcheaccennogranato.Ricco nel suo

bagaglioolfattivo che indugia soprattutto

su un rigoglioso e maturofruttato rosso,

solcatoda lampi speziati.In bocca,il sorso

èpossente,pieno e corposo,daitanniniser-

rati e dallo sviluppocontinuo,che termina

in un finale persistenteedai ritorni fruttati.

Di Majo Norante,oggi senz'altrola cantina

più importantedel Molise, è condottada

Alessioche continual'attivitàproduttivae

per certiaspettipionieristicadel padre Lu-

igi, veroe propriopaladinodelMolise enoi-

co. Sorgea nord del Gargano, in contrada

Campomarino,una zona di confine,che ha

anche i suoi risvolti ampelograficie dovei

terreni sciolti e sabbiosi compongonoper la

maggior parte i suolidei140 ettaridi vigne-

to di proprietàcondottia biologico, per una

produzionecomplessivaannuadi 800.000

bottiglie. Nel ricco portafoglio aziendale

dallo stile sobriamentemoderno,cheprivi-

legia da semprele varietàlocali, molisanee

in partepugliesi, come il Montepulciano, il

Sangiovese,il Bombino,l'Aglianico, la Tinti-

lia, il Trebbiano,la Falanghina, la Malvasia,

il Moscato e il Greco, vini dal trattosicuro e

dall'affidabile costanzaqualitativa, chehan-

no reso Di Majo Norante una dellerealtà

più considerevoli del sud-Italia enologico.

(fp)
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